
NEW
YEAR

ITALO
DISCO
PARTY



Pani puri cu mousse de gorgonzola
Pani puri with gorgonzola mousse

Roast beef cu sos Dijon
Roast beef with Dijon sauce

Gravlax de somon în aspic cu cremă de
brânză cu lime

Salmon gravlax in aspic with lime cream

cheese

Crackers venere cu mousse de icre
Venere crackers with roe mousse

Quiche cu fructe de mare
Seafood quiche

Panna cotta de foie gras și ceai de
trandafir pe pat de pandișpan sărat

Foie gras and rose tea panna cotta on a savory

sponge cake base

Terină de pui cu edamame și fructe
confiate

Chicken terrine with edamame and candied

fruits

Tarteletă cu cremă de mazăre, mentă și
burrata

Tartlet with pea, mint, and burrata cream

APERITIVE

MENIU/ 
MENU



PEȘTE /
FISH

Saltimbocca de nisetru și biban de mare
cu carpaccio de sfeclă

roșie si cartof copt, sos de
unt cu lămâie și ulei de mărar

Sturgeon and sea bass saltimbocca with

beetroot carpaccio and

baked potato, served with lemon

butter sauce and dill oil

FEL PRINCIPAL /
MAIN COURSE

Muschiuleț de vită gătit lent și mușchiuleț de
porc în crustă de

ierburi cu sparanghel și piure de
morcov cu ghimbir, cu sos de muștar dijon

anciene
Slow-cooked beef tenderloin and herb-crusted pork

tenderloin

with asparagus and carrot-ginger

purée, served with old-style Dijon mustard sauce

DESERT /
DESSERT 

Tort apoteoză
Apotheosis cake



VIN / WINE
Bacanta S.E. Sarba

Bacanta Rose
Bacanta Feteasca Neagra

Prosecco Terra Serena
oRhein Extra Brut Imperial

 

BERE / BEER
 

 Aperol
Campari

GIN

 Bere Peroni NastroAzzurodraught 
Ursus Premium draught 

Bere fără alcool: Ursus Premium, Ursus Cooler /
Non-alcoholic: Ursus Premium, Peroni, Ursus Cooler

APERITIVE / APPETIZERS

 

VODKA 
Smirnoff Red

WHISKY
 

DIGESTIVE / DIGESTIVES 
 Limoncello
Jagermeister 

Gordon’sLondon Dry
 Tanqueray

Johnnie WalkerRedLabel
 Jack Daniel’s

BĂUTURI /
DRINKS



NON-ALCOOLICE /
NON-AlCOHOLIC DRINKS 

LONG DRINKS & COCKTAIL

 Aperol Spritz
Campari Spritz

Campari Orange 
Gin Gordon’s Tonic

 Gin Tanqueray Tonic
Vodka Orange 

Pink Grapefruit Gin
 Hugo

Pepsi Cola, Pepsi Max, Pepsi Twist
Prigat: portocale, pere, căpșună- banane, kiwi, piersici
Prigat: orange, pear, strawberry-banana, kiwi, peach

 Ice tea
Fresh de portocale

Apă plată și minerală / Still and sparkling water
Espresso cu / fără cofeină

Espresso / decaf
Cappuccino cu spumă de lapte cu / fără cofeină

Cappuccino with milk foam / decaf
Café Latte

Ceai Julius Meinl BIO / Julius Meinl Bio Tea
Energizant Red Bull / Red bull energizer

Cocktai non alcoolic Green Apple



OBSERVAȚII/
NOTES

 Cei care vor achita integral până la 01
noiembrie, vor primi o reducere de

10% și vor achita lei
 

For those who pay the full amount until

November 1th , they will receive a 10%

discount, lei

 

Pentru grupurile mai mari de 10
persoane, indiferent de momentul

rezervării, se va aplica un discount de
10% 

For groups larger than 10 persons,

regardless of the time of booking, we will

apply the same 10% discount.

 
Copiii până în 10 ani beneficiază de un
pret special de 350 lei, iar cei intre 10-16
ani de un discount de 50% din valoarea

pretului pentru adulti si un meniu
special “Bimbi”

 
Children up to 10 years old benefit from a

special price of 350 lei, while those between

10–16 years old receive a 50% discount on

the adult price and enjoy a special

“Bimbi” menu.

20th 2025.



Locurile vor fi considerate rezervate
numai după achitarea avansului de 25% și

a semnării contractului.
The places will be considered booked only

when an advance of 25% will pe paid and the

contract will be signed.

Diferența de 75% trebuie achitată până pe
20 decembrie 2025

 th
The rest must be paid until December 20

2025.

OBSERVAȚII/
NOTES



PROGRAM ARTISTIC/
ARTISTIC SCHEDULE

 
DJ FNGRS – BUONGIORNO

VICTORIEI
DJ OSIRIS – BUONGIORNO

PRIMĂVERII



 

Două locații italiene autentice,
pentru un Revelion plin de

energie

Corina Bogdan – Key Account
Manager

Mobile: +40725558611
Adela Dinicu – Consilier

Evenimente
Mobile: +40722180257

events@citygrill.ro

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x40b2020e080af0c5:0x47f386f180ad91f1?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


Prețul meniului de Revelion este

de 790 lei / persoană

Vă așteptăm cu drag pentru a

petrece noaptea dintre ani

împreună!

In valoarea biletului este inclus TVA-ul aplicabil in

prezent, respectiv 11% si 21%. In cazul in care intervin

modificari legislative pana la Revelion, tarifele finale se

vor actualiza conform legislatiei in vigoare.


